
GMS603 - GASTRONOMİDE GÜNCEL EĞİLİMLER - Turizm Araştırmaları Enstitüsü - Gastronomi ve
Genel Bilgiler

Dersin Amacı

Bu dersin amacı, gastronomi ve mutfak sanatları alanında güncel gelişmeleri, yenilikleri ve trendleri derinlem
kazandırmaktır. Öğrenciler, gastronomide ortaya çıkan yeni yaklaşımları, teknolojik dönüşümleri, tüketici eğ
etmeyi ve kendi araştırma bağlamlarında değerlendirebilecek kuramsal ve uygulamalı bir bakış açısı geliştir
Dersin İçeriği

Bu dersin içeriği, gastronomi alanındaki güncel eğilimlerin kuramsal ve uygulamalı boyutlarını ele almaktad
sağlıklı beslenme trendleri, kültürel dönüşümler, gastronomi turizmi ve tüketici davranışları gibi konular tar
ve disiplinlerarası yaklaşımlar üzerinde durularak öğrencilerin eleştirel bakış açısı geliştirmeleri ve kendi ara
hedeflenir.
Dersin Kitabı / Malzemesi / Önerilen Kaynaklar

Gastronomi Trendleri, Hülya Kurgun, Detay Yayıncılık. Yiyecek içecek endüstrisinde trendler, Osman N. Özdo
Akbaba, Detay Yayıncılık.

Planlanan Öğrenme Etkinlikleri ve Öğretme Yöntemleri

Ders kapsamında öğrencilere etkileşimli ders anlatımı, seminer sunumları, literatür incelemeleri, makale tart
düşünme becerileri kazandırılır. Grup tartışmaları, öğrenci sunumları ve proje temelli çalışmalar aracılığıyla ö
gastronomi trendlerine yönelik saha araştırmaları, örnek olay incelemeleri ve dijital kaynak kullanımıyla öğr

Ders İçin Önerilen Diğer Hususlar

Ders öncesi verilen kaynakların okunması faydalı olacaktır. Ayrıca konu ile ilgili kaynak taraması yapılıp çözü

Dersi Veren Öğretim Elemanı Yardımcıları

Yoktur.
Dersin Verilişi

Ders, etkileşimli anlatım, seminer sunumları, literatür taramaları ve güncel makale tartışmaları yoluyla yürüt
analizleri, proje çalışmaları ve eleştirel tartışmalarla derinlemesine öğrenme sağlanır. Güncel gastronomi tre
ders süreci öğrenci merkezli ve araştırma odaklı bir şekilde ilerletilmektedir.
Dersi Veren Öğretim Elemanları

Prof. Dr. Nilüfer Şahin

Program Çıktısı

1. Gastronomide yeni eğilimleri açıklayabilir.
2. Gastronomi Turizminde temel kavramlarını ve yeni trendleri tartışabilir.
3. Gelecekteki gastronomi eğilimlerini açıklayabilir.

Haftalık İçerikler

Pr
og

ra
m

 ta
nı

m
la

rı 
ve

 ç
ık

tıl
ar

ın
ı P

D
F 

e 
ak

ta
rm

a



























Program tanımları ve çıktılarını PDF e aktarma

PDF olarak al

28.01.2026 17:52 Program tanımları ve çıktılarını PDF e aktarma

https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseContentAndDescription/ExportToPdf?cultureId=1&courseId=41271&year=2025&assessmentId=… 1/1

https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Home/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/ProgramDescriptionAndOutcome/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseContentAndDescription/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Institute/PostGraduate/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Calender/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/List/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/SessionManagement/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/QuestionManagement/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/AdvisoryEvent/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/Exemption/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/CourseTemplate/Index
https://ubys.nevsehir.edu.tr/AIS/Instructor/OnlineClass/Index

